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Utjecaj predtretmana ultrazvukom i hladnog preSanja na sastav
polifenolnih spojeva u ulju sjemenki grozda

Pebro, Matea

Utjecaj ultrazvuka visoke snage na kvalitetu ulja sjemenki
grozda

Rimac, Anamarija

Utjecaj Saccharomyces i ne-Saccharomyces kvasaca na aromu
vina Posip

Jereci¢, Margareta

Utjecaj hibridnog i ne-saccharomyces kvasaca na aromu vina
Posip

Separovi¢, Jelena

Utjecaj pulsirajuéeg elektri¢nog polja (PEF) i hladnog presanja
na iskoristenje i kemijski sastav ulja sjemenki grozda

Sobotinci¢, Lucija

Utjecaj ekstrakcije superkriti¢cnim CO2 na sastav masnih kiselina
u ulju sjemenki grozda

Petri¢, Melita

Validacija metode za odredivanje slobodnog sumporovog
dioksida u vinu primjenom analizatora kontinuiranog protoka

Dizdar, Lucija

Total phenolic content and antioxidant capacity of Teran red
wine: influence of pre-fermentative mash procedures

Orbani¢, Fumica; Rossi, Sara; Bestuli¢, Ena; Kovacevi¢ Gani¢, Karin;
Curko, Natka; Tomasevi¢, Marina; Plavsa, Tomislav; Jeromel, Ana;
Radeka, Sanja

Utjecaj razli¢itih tehnoloskih postupaka maceracije na aromatski
sastav crnog vina

DPebro, Matea

Application of non-thermal techniques as an alternative to
sulfur dioxide in production of wine

Lukié, Katarina
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Izrada bazdarnih krivulja za analizu spojeva fermentacijske
arome u vinu

Skendrovi¢, Hanna

Sumporni spojevi pozitivan i negativan utjecaj na aromu vina

Senjug, Dora

Aroma vina poSip nakon 60 mjeseci starenja u bocama

Dorner, Amanda

Utjecaj enoloskih postupaka na sastav arome vina PoSip

Tomasevié¢, Marina

Utjecaj sortimenta i mikroklimatskih uvjeta na sastav ukupnih
fenola i ukupnih flavonoida mandarine (C. reticulata L.)

Dapié, Marina




