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Pradenje zrenja sira Rici primjenom senzorskih i fizikalno-kemijskih analiza

Petrinec, Karla

Utjecaj nacdina soljenja na kemijski sastav, randman, reologke i senzorske osobine sira Skripavca

Ivanis, Matea

Utjecaj zrenja polutvrdog kozjeg sira u ulju na njegov fizikalno-kemijski sastav i senzorna svojstva

Zadravec, Marin

Proteoliticke i teksturne promjene polutvrdog kozjeg sira tijekom zrenja u ulju.

Dabo, Antonia

Utjecaj zamjene dijela NaCl s KCI na kemijski sastav i reoloska svojstva sira Skripavca

Marici¢, Lea

Utjecaj zamjene dijela natrijevog klorida s kalijevim kloridom na randman sira Skripavca

Glavas, Andrijana

Povezanost fizikalno-kemijskih i senzorskih karakteristika hrvatskih tradicionalnih tvrdih ov¢jih sireva

Ivic¢i¢, Laura

Potencijal koristenja sirutke u proizvodnji alkoholnog piéa

Kazalac, Josipa

Utjecaj smanjenja udjela NaCl djelomi¢nom zamjenom s KCl na senzorska svojstva sira skripavca

Dragi¢, Gabrijela

Utjecaj proizvodnje sladoleda na okolis

Marini¢, Valentina

Odredivanje broja i zastupljenosti vrsta aerobno mezofilnih bakterija u sirovom nekonzerviranom i
konzerviranom mlijeku

Lovri¢, Nina

Sladoled dodane nutritivne vrijednosti

Horvatinovié, Barbara

Povezanost sira Skripavca s podrucjem njegove proizvodnje

Lovrinov, Roberta

Utjecaj udjela i sastava ov¢jeg mlijeka na randman, proteolizu i teksturu le¢evackog sira

Matutinovié, Sinisa

Koristenje lizozima u spre¢avanju ranog i ksnog nadimanja polutvrdih i tvrdih sireva

Lovri¢, Katarina

Sir kao funkcionalna hrana

Horvat, Ivana

Primjena metode protocne citometrije i MALDI_TOF tehnike za odredivanje psihotrofnih bakterija u
sirovom mlijeku

Pavici¢, Dora
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Primjena tehnike plinske kromatografije u dokazivanju patvorenja maslaca

Ljubi¢, Tihana

Bioaktivni peptidi mlijeka i mlije¢nih proizvoda

Janda, Dana

Biokemijske promjene tijekom zrenja sireva u zivotinjskoj kozi

Lojbl, Tihana

Stavovi potrosaca o sirevima tradicionalne i industrijske proizvodnje

Suga, Matea

Biogeni amini u siru

Herljevi¢, Dora

Sustav analize opasnosti i kontrole kriti¢nih tocaka u proizvodnji jogurta i polutvrdog sira

Gjuraci¢, Dijana

Utjecaj trajanja zagrijavanja sirutke na teksturu i iskoristivost proteina i masti u proizvodnji bracke

skute

Levak, Martina

Implementacija HACCP-a u odobrenom objektu za preradu mlijeka malog kapaciteta

Vnucec, Magdalena

Patvorenje ovcjih i kozjih sireva na trziStu Republike Hrvatske

Pecnik, Monika

Utjecaj standardizacije mlijeka na randman sira Skripavca

Anusi¢, Jasna

Utjecaj standardizacije mlijeka na kemijski sastav i senzorska svojstva sira Skripavca

Kalas, Sanda

Probioticke kulture Lactobacillus plantarum B i Lactococcus lactis subsp. lactis S1 u poboljsanju
funkcionalnih svojstava sira iz miSine

Vrdoljak, Marija

Paska skuta

Ostari¢, Matea

Uloga prebiotika u proizvodnji fermentiranih mlijeka

Peri¢, Domagoj

Utjecaj sastava ovcjeg mlijeka na proteoliticke i teksturne promjene brackog sira tijekom zrenja

Rako, Ante

Mogucénost i opravdanost zastite sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla

Jajcevi¢, Antonija

MikrobioloSka kvaliteta mlijeka u proizvodnji sira od sirovog mlijeka

Zebec, Vlatka

Toplinska obrada mlijeka

Ban, Dolores




