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Utjecaj ekstrakta moringe (Moringa oleifera) na fermentaciju kozjeg mlijeka

Para¢, Mia

Optimiranje proizvodnje zobenog napitka iz zrna zobi te proizvodnja fermentiranog proizvoda

Krizanac, Valentina

Sirevi sa smanjenom koli¢inom soli

Jezi¢, Anja

Jestive pokrivke u mljekarstvu

Breski, Martina

Prihvatljivost napitaka na bazi sirutke tipa Rivella

Vasiljevi¢, Dorotea

Proizvodnja i kontrola kvalitete sladoleda King Obsession

Dominko, Anamaria

Utjecaj dodatka ekstrakta lista masline (Olea europaea) na fizikalnokemijske karakteristike i
fermentaciju kravljeg mlijeka

Filipan, Katarina

Trendovi u proizvodnji funkcionalnih mlije¢nih proizvoda

Jurec, lva

Utjecaj udjela i sastava ov¢jeg mlijeka na randman, proteolizu i teksturu le¢evackog sira

Matutinovié, Sinisa

casei LC-Y uz jogurtnu kulturu

Fermentacija mjeSavine kravljeg mlijeka i sojinog napitka probiotickom bakterijom Lactobacillus

Vucemilovié, Filip

Utjecaj ultrazvuka na taloZenje proteina u slatkoj sirutki nakon toplinske obrade

Marinci¢, Marina

Kontrola kvalitete mlijeka iz mljekomata na podrucju Zagrebacke Zupanije

TeliSman, Andrea

Odredivanje antioksidacijske aktivnosti u kiseloj i slatkoj sirutki

Tretnjak, Karmela

Odrzivost skute pakirane u modificiranoj atmosferi

Zrili¢, Matea

acidophilus uz jogurtnu kulturu

Fermentacija mjeSavine kravljeg mlijeka i sojinog napitka probiotickom bakterijom Lactobacillus

Dukari¢, Terezija

Fermentacija mlijeka kombuchom

Latin, Maja

Fermentacija kefira kombinacijom komercijalne kefirne kulture i kefirnih zrnaca

Dujmovi¢, Ana-Marija
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Utjecaj sastava ov¢jeg mlijeka na proteoliticke i teksturne promjene brackog sira tijekom zrenja

Rako, Ante

Optimiranje proizvodnje albuminskog sira tipa Ricotta i deserata na bazi tog sira

Zubovi¢, Marija

Optimiranje proizvodnje sira tipa Mysost i deserta na bazi tog sira

Svigir, Irena

Promjena koncentracije aflatoksina M1 pri tehnoloskom procesu proizvodnje i Cuvanja probiotickog
fermentiranog mlijeka

Soki¢, Viktorija

Promjena koncentracije aflatoksina M1 pri tehnoloSkom procesu proizvodnje i ¢uvanja jogurta,
kiselog mlijeka, vrhnja i kefira

Volari¢, Veronika

Utjecaj tehnoloske obrade na koncentraciju aflatoksina M1 u mlije¢nim proizvodima

Mihaljevi¢, Jelena

Kvaliteta sirovog mlijeka iz mljekomata

Pikuti¢, Marija

Promjena koncentracije aflatoksina M1 pri tehnoloskom procesu proizvodnje i ¢uvanja svjezeg sira i
sira tipa feta

Mihali¢, Vjeran

Usporedba kefira proizvedenog kefirnim zrncima i komercijalnom mljekarskom kulturom

TeliSman, Andrea

Usporedba mlijeka kopitara (kobila i magarica) s mlijekom papkara (krava i bivolica)

Jurkovié, Petra

Utjecaj ultrazvuka na tijek fermentacije mlijeka jogurtnom kulturom

Vickovié, Dolores

Utjecaj ultrazvuka visokog inteziteta na kvalitetu obranog mlijeka

Mihaljevi¢, Ivan

Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na fizikalno-kemijska svojstva i mikrobioloSka svojstva sirutke

Grubisi¢, Ivana

Utjecaj standardizacije i toplinske obrade na kemijski sastav i svojstva mlijeka

Markovié, Ilvana

ProciS¢avanje kravljeg kolostruma kontaminiranog antibioticima te izdvajanje imunoglobulina

Basi¢, Marijela

Utjecaj ultrazvuka na fermentaciju sirutke acidofilnom i jogurtnom kulturom

Knezevi¢, Anja

Usporedba mikrobioloske kvalitete industrijskog sladoleda i sladoleda u slastic¢arni

Ramljak, Vanja

Utjecaj dodatka meda na kinetiku fermentacije i antibakterijska svojstva probioti¢kih fermentiranih
mlijeka

Lucan, Mirela

Korelacija metoda odredivanja proteina u mlijeku i sirutki

Mrsi¢, Maja

Odredivanje trajnosti tradicionalnog svjezeg sira

Sabljak, Vanja

Odredivanje trajnosti tradicionalnog svjezeg sira

Sabljak, Vanja

Proizvodnja sira i vrhnja na tradicionalni nacin

Mlakar, Nikolina




Optimiranje djelotvornosti procesa mikrofiltracije i ultrafiltracije sirutke primjenom keramickih
membrana

Barukdi¢, Irena

Usporedba odredivanja gusto¢e mlijeka piknometrom i laktodenzimetrom

Soki¢, Viktorija

Optimiranje uvjeta selektivnhe enzimske hidrolize proteina sirutke u svrhu njihove izolacije

Lisak Jakopovi¢, Katarina

Odredivanje trajnosti domaceg vrhnja

Perica, Tomislav

Optimiranje procesa ultrafiltracije sirutke pri 40°C

Mihi¢, Dragana

Optimiranje vo¢nih napitaka na bazi slatke rekonstituirane sirutke

Samardzi¢, Andela

Optimiranje vo¢nih napitaka na bazi zakiseljene rekonstituirane sirutke

Ostari¢, Antonija

Optimiranje procesa ultrafiltracije sirutke pri temperaturi od 25°C

Casek, Drazen

Antibiotici u mlijeku

Bencek, Monika

Usporedba metoda odredivanja udjela suhe tvari u toplinski obradenom mlijeku

Bozicevié, Nikolina

Utjecaj dodatka obranog mlijeka u prahu i sirutke u prahu na viskoznost i senzorska svojstva tekuéeg

jogurta

Legac, Ana

Optimiranje procesa mikrofiltracije sirutke pri temperaturi 20 °C

Sucurovi¢, Marija

Optimiranje procesa mikrofiltracije sirutke pri temperaturi 40 °C

Abramovi¢, Ivana

Utjecaj udjela mlije¢ne masti i dodataka sirutke u prahu na viskoznost i senzorska svojstva pitkog

jogurta

Barjaktari¢, Matea

Utjecaj sladila stevie na pofil slatko¢e aromatiziranog jogurta od jagode

Novoselec, Maja




