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SAZETAK

Cilj ovog rada je ispitati mogucénost i opravdanost zastite lickog sira Skripavca
oznakom zemljopisnog podrijetla. Provedena su tri istrazivanja s proizvodac¢ima Sira, S
potrosac¢ima te s predstavnicima obrazovnih i savjetodavnih institucija i lokalnog LAG-a.
Istrazivanja su pokazala da je polovica ispitanih proizvoda¢a spremna na udruZzivanje u cilju
zastite lickog sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla, dok bi se ¢ak 80% ispitanih
bilo spremno drzati pravila propisanih specifikacijom o proizvodnji koji bi bio donesen. U
cilju zastite, proizvodaci imaju potporu za savjetima savjetodavne sluzbe, fakulteta i Lokalne
akcijske grupe Lika. Oko dvije tre¢ine ispitanih potrosaca smatra da je licki sir Skripavac
autohtoni proizvod, te pozitivno gledaju na zastitu lickog sira Skripavca. Na temelju rezultata
istrazivanja dokazano je da postoji mogucénost i opravdanost zastite lickog sira Skripavca

oznakom zemljopisnog podrijetla.

Kljucne rijeci: zemljopisne oznake, licki sir skripavac, anketa, intervju



ABSTRACT

The goal of this paper was to evaluate the possibility and justification for the
protection of the Lika cheese Skripavac with the Protected Geographical Indication. Three
studies were conducted with cheese manufacturers, consumers and representatives of
education and extention institutions, as well as the local LAG. The studies showed that half of
the examined manufacturers would definitely cooperate in order to protect the Lika cheese
Skripavac with the Protected Geographical Indication, while 80% of the examinees would
uphold to the policies regulated by the newly established manufacturing statutes. Considering
the protection, manufacturers need support from the extension institution, the faculty and the
Local action group Lika. Approximately two thirds of the examined consumers consider the
Lika cheese Skripavac as an autochthonous product, and have a positive attitude towards the
protection of the Lika cheese Skripavac. Based on the results of the research, it has been
proven that there is a possibility and justification for the protection of the Lika cheese

Skripavac with the Protected Geographical Indication.

Key words: Protected Geographical Indication, Lika cheese Skripavac, survey, interview
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1. uvoD

Sirenjem masovne proizvodnje standardizirane hrane potro3aéi postaju svjesni
vaznosti kvalitete i podrijetla hrane koju konzumiraju. Nakon brojnih skandala vezanih za
proizvodnju i preradu hrane, raznih studija koje su opisivale Stetne utjecaje industrijske hrane
koja je prepuna aditiva i sastojaka upitne kvalitete, mijenja se svijest potrosa¢ o vrsti hrane
koju preferiraju i konzumiraju. Sve to dovodi do rasta potraznje za kvalitetnim
poljoprivrednim prehrambenim proizvodima poznatog podrijetla (Rakagner, 2004). Kako u
Europskoj uniji tako i u Hrvatskoj dolazi do velikog interesa potroSaca za tradicionalnim
prehrambenim proizvodima, ali i velikog interesa proizvodaca da zastite svoje proizvode
zaStitnim oznakama. Zastita zemljopisnim oznakama postala je neizostavan i sve vazniji dio i
poljoprivredne politike Europske unije kojom se nastoji zastititi proizvode od nestajanja 1

imitacija i pro§iriti trgovinska razmjena (Dimara i sur., 2004).

Hrvatska ima veliki broj tradicijskih proizvoda. Rezultat je to reljefne, klimatske
i kulturoloske raznolikosti nase zemlje. (D. Kovaci¢ i sur., 2014). Medutim, iako je RH
zastitila neke prehrambene poljoprivredne proizvode na nacionalnoj i europskoj razini postoje
jo$ brojni proizvodi koji imaju mogucnost dobiti poljoprivrednu prehrambenu oznaku. Tako
su do danas oznakom izvornosti zaSticeni sljede¢i hrvatski proizvodi: istarsko ekstra
djevicansko maslinovo ulje, korculansko maslinovo ulje, kr¢ko maslinovo ulje, Soltansko
maslinovo ulje, paSka janjetina, varazdinsko zelje. Oni su u prijelaznoj fazi zastite na razini
Europske unije. Do sad, na razini Europske unije oznakom izvornosti zastieni su:
neretvanska mandarina, ekstra djevicansko maslinovo wulje Cres, ogulinski Kiseli
kupus/ogulinsko kiselo zelje i istarski prsut/istrski prsut (16.6.2016.). Proizvodi s oznakom
zemljopisnog podrijetla na Europskoj razini su: baranjski kulen, dalmatinski prSut, drniski
prsut, kréki prsut, licki krumpir, poljic¢ki soparnik/poljicki zeljanik/poljic¢ki uljenjak i zagorski
puran. Jedan proizvod je u prijelaznoj fazi zastite na Europskoj razini, a to je slavonski kulen
(16.6.2016).

Jedan od proizvoda s dugom tradicijom proizvodnje je licki sir Skripavac, autohtoni
proizvod s podrucja Like. Sudeéi prema karakteristikama i posebnostima koje ima sir
Skripavac, a to je da se proizvodi od mlijeka krava koje su u vecini slu¢ajeva na ekstenzivnoj
ispasi, te zbog nacina proizvodnje zbog kojeg Skripi pod zubima dok je mlad, on svakako
zasluzuje dobiti oznaku koja bi ga dodatno isticala, ali 1 zaStitila na trziStu. Danas se na trzi$tu
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moze naci sir pod nazivom Skripavac, a koji zapravo ne predstavlja tradicijski proizveden
Skripavac. Tako se potrosace Cesto dovodi u zabludu, koji kupnjom takvog sira bivaju
prevareni. To Skodi i samim proizvodacima koji gube povjerenje potrosaca. Zastitom
proizvoda s oznakom zemljopisnog podrijetla, lazni sirevi koji nose naziv 'licki skripavac' ne
bi se smjeli prodavati. Potrosaci bi bili zasti¢eni od prevara, a proizvodaci bi imali viSestruke

koristi.

lako je ve¢ postojala inicijativa da se licki sir Skripavac zastiti zemljopisnom
oznakom, ta inicijativa nije ostvarena. Zadruga Velebitska degenija koja je bila nositelj i
inicijator zaStite sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla se raspala i cijeli postupak
zastite je stao. Medutim, u Zelji da se dode do zemljopisne oznake lickog sira Skripavca, mali
proizvodaci sira Licko-senjske zupanije su se udruzili u Udrugu "Licki Skripavac". Plan
Udruge je prijaviti se na najavljeni Natje¢aj Ministarstva poljoprivrede kako bi se pokrenuo

proces zastite.

Stoga je cilj ovog rada ispitati postoji li trenutno na trziStu mogucnost, ali i

opravdanost zastite lickog sira skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla.



2. METODOLOGIJA ISTRAZIVANJA

U izradi diplomskog rada su koriSteni primarni i sekundarni izvori podataka.
Sekundarni izvori su koriSteni za opis sira Skripavca i njegove proizvodnje kao i za opis

zemljopisnih oznaka.

Primarni podaci su prikupljeni kroz tri istrazivanja: dva istraZivanja provedena su
anketiranjem proizvodaca i1 potroSaca, a kao instrument je koriSten anketni upitnik. Dio
anketiranja proveden je preko interneta, a dio preko ispisanih primjeraka. Trece istraZivanje, S

predstavnicima institucija i udruge, bilo je u obliku intervjua a provedeno je putem e-maila.

2.1.  Anketno istrazivanje poljoprivrednika

Prvo istrazivanje provedeno je na 10 obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava koja
proizvode sir Skripavac. Anketirana gospodarstva se nalaze na podrucju Like, Gorskog kotara
i Korduna. Kao instrument ispitivanja kori$ten je anketni upitnik koji je sadrzavao 33 pitanja.
Prikupljeni anketni podaci su obradeni u statistickom programskom paketu SPSS koristenjem
jednovarijatne analize podataka (frekvencije, distribucija).

Anketni upitnik sadrzavao je sljedece skupine pitanja:

. Proizvodno gospodarska obiljezja

. Prodaja i poslovanje na gospodarstvu

. Stavovi o zastiti zemljopisnom oznakom
. Socio-demografska obiljezja ispitanika

2.2. Intervjui s predstavnicima institucija i udruge

Intervjui su provedeni s 4 sudionika putem interneta. Sudionici intervjua su bili: jedan

profesor s Agronomskog fakulteta u Zagrebu, Zavoda za mljekarstvo, dvije predstavnice



Savjetodavne sluzbe i predstavnica iz Lokalne akcijske grupe (LAG) Like. Predstavnici
Savjetodavne sluzbe i profesor dobili su ista pitanja u intervjuu, dok je predstavnica LAGa

Lika dobila drugacija pitanja u intervjuu.

2.3.  Anketno istrazivanje potrosaca

Anketni upitnik za potrosace sadrzavao je 39 pitanja, od Cega su 7 pitanja bila
otvorenog tipa, dok su ostala bila zatvorenog tipa. Anketni upitnik sadrzavao je slijedece

skupine pitanja:

. Socio-demografska obiljezja

. Konzumacija i ponasanje pri kupovini sireva

. Stavovi o proizvodima oznacenim zemljopisnim oznakama

. Stavovi o zastiti lickog sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla

Anketno ispitivanje provedeno je na uzorku od 75 ispitanika iz podru¢ja Republike
Hrvatske u razdoblju 23.5.-4.6.2016. godine. Podaci su obradeni u statistiCkom programskom

paketu SPSS koristenjem jednovarijatne analize podataka (frekvencije, distribucija).



3. OZNAKE POLJOPRIVREDNIH PREHRAMBENIH PROIZVODA

Na danasnjem trziStu prehrambenih proizvoda, konkurencija medu proizvodacima je
sve veca. Liberalizacija domaceg trzista hrane je izlozila hrvatsku poljoprivredu globalnoj
utakmici za koju ona nije bila pripremljena. Posljedice su golem uvoz, gubitak trzista
te pad cijena i dohotka za poljodjelce i prehrambenu industriju. Najvise su pogodena mala i
srednja seljacka gospodarstva koja se sporije prilagodavaju novim uvjetima poslovanja
(Kovacic i sur. 2014). U takvim trznim uvjetima, proizvodac¢ima je cilj §to viSe istaknuti svoj
proizvod kako bi bio lakSe uoc€ljiv i prepoznatljiv od strane potroSaca, odnosno jasno
komunicirati kvalitetu svojih proizvoda kako bi ti proizvodi postigli vecu cijenu na trzistu. S
druge strane, potrosaci u danasnje vrijeme teze poznatim proizvodima, odnosno proizvodima
koji nose odredene prepoznatljive oznake jer svakim danom na trzi$tu se javlja niz novih

prehrambenih proizvoda, $to povecava potrosacev napor u izboru proizvoda.

Interes jednih i drugih je jasno oznacavanje odnosno razlikovanje proizvoda od ostalih
njima sliénih proizvoda. Oznake kvalitete na poljoprivredno prehrambenim proizvodima
potroSacu jamce sigurnost i kvalitetu. Medu oznake kvalitete spadaju i zemljopisne oznake
koje doprinose o¢uvanju tradicionalnih proizvoda odnosno ruralnih podruéja iz kojih potjece

proizvod.

Europska politika kvalitete definira tri vrste oznaka kojima se moze zastititi
poljoprivredni prehrambeni proizvod, pri ¢emu su dvije oznake vezane uz zemljopisno
podrijetlo tradicijskog proizvoda (oznaka izvornosti, oznaka zemljopisnog podrijetla), a treca
oznaka Stiti tradicijski sastav odnosno recepturu (oznaka zajamceno tradicionalnog
specijaliteta). Svaki proizvod moze imati samo jednu oznaku, ovisno o nacinu i mjestu
proizvodnje. Uredbe Europske unije kojima se definiraju te oznake su delegirana Uredba
Komisije (EU) br. 664/2014, delegirana Uredba Komisije (EU) br. 665/2014 i Provedbena
Uredba Komisije (EU) br. 668/2014

3.1. Oznaka izvornosti

Oznaka izvornosti predstavlja poseban oblik zastite poljoprivrednih i prehrambenih

proizvoda. Ona predstavlja naziv regije, odredenog mjesta, a ponekad i zemlje iz koje dolazi.
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Proizvodi koji nose takvu oznaku cijelom svojom proizvodnjom, preradom i doradom vezani
su za jedno mjesto, podrucje ili regiju. S obzirom na to da se ¢itav proces odvija na jednom
podrudju, takav proizvod karakteriziraju specifi¢na svojstva i osobine, nastale pod utjecajem
lokalnih prirodnih ¢imbenika odnosno pod utjecajem covjeka. Svojstva proizvoda su odredena
podnebljem, tlom, vegetacijom, te djelovanjem covjeka na poseban nacin. Nacin na koji
covjek utjeCe je postupak proizvodnje i primjena tradicionalnih postupaka. Trenutno je u
Europskoj uniji 665 proizvoda koji su zasti¢eni oznakom izvornosti, od toga 10 proizvoda je

iz Hrvatske. (16.6.2016.)

3.2.  Oznaka zemljopisnog podrijetla

Oznaka zemljopisnog podrijetla predstavlja naziv, podrugje ili regiju iz koje odredeni
poljoprivredni ili prehrambeni proizvod dolazi. U nekim iznimnim situacijama, koristi se ime
zemlje iz koje proizvod potjece. Proizvodi koji nose takvu oznaku, proizvedeni su na tom
podrucju i/ili su preradeni i/ili im se priprema odvijala na imenovanom podru¢ju. Mnogi
¢imbenici utjeCu na karakteristike proizvoda kao $to su klima, pedoloSke karakteristike, nacin
drzanja 1 ishrane, prirodna vegetacija itd., $to znatno utjece na specificne karakteristike
proizvoda. U Europskoj uniji trenutno je 766 proizvoda koji su zaSticeni oznakom

zemljopisnog podrijetla, od toga je 8 proizvoda koji su iz Hrvatske. (16.6.2016.)
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Slika 1. Shematski prikaz razlike izmedu proizvoda s oznakom izvornosti i

zemljopisnog podrijetla

3.3.  Oznaka zajamceno tradicionalnog specijaliteta

Oznaku zajamceno tradicionalnog specijaliteta moze dobiti proizvod kojem se moze
dokazati postojanje proizvodnje unazad 30 godina kao i njezino postojanje danas uz primjenu
istog nacina proizvodnje i/ili sirovina/sastojaka. Specifi¢nost takvog proizvoda proizlazi iz
nacina proizvodnje, prerade ili sastava odgovarajuceg tradicionalnog postupka, ali moze biti 1
proizveden iz sirovina ili sastojaka koji se tradicionalno koriste. Tradicionalno se koristi za
oznacavanje specifi¢nog proizvoda ili opisuje tradicionalna ili specificna svojstva proizvoda
(Registracija i zaStita naziva hrvatskih autohtonih proizvoda

http://www.mps.hr/UserDocslmages/publikacije/2015/registracija-i-zastita-naziva-hrvatskih-



autohtonih-proivoda_115.pdf ). Trenutno je u Europskoj uniji 80 proizvoda koji imaju oznaku

zajamCeno tradicionalnog specijaliteta, ali u Hrvatskoj nema niti jedan proizvod koji ima

ovakvu oznaku. (16.6.2016.)

3.4.  Aspekti zastite poljoprivrednih prehrambenih proizvoda

Pravni aspekt - zastitom proizvoda §titi se ime proizvoda kako niti jedan proizvod na

trziStu ne bi smio imati isti naziv odnosno prodavati se pod istim imenom.

Gospodarski aspekt - cijena proizvoda povecava se za otprilike 10-20% Sto utjeCe na

povecanje dohotka proizvodaca (Registracija i zaStita naziva hrvatskih autohtonih proizvoda
2015.); proizvod koji nosi oznaku zemljopisnog podru¢ja povecava interes za podruéjem iz
kojeg dolazi proizvod S§to uzrokuje dolazak turista u podrucje proizvodnje; proizvode s
oznakom lakSe je izvoziti 1 prodavati na domacem trzistu Sto daje doprinos odrzivom razvoju
ruralnih podruéja; u Zelji za jaCanjem proizvodnje i prodaje dolazi do osnivanja interesnih

skupina.

PotroSacki aspekt - proizvod s oznakom jam¢i prepoznatljivu kvalitetu; sve veci

interes potroSaca za autohtonim proizvodima.

Kulturni_aspekt - ocuvanje tradicije proizvodnje a time i lokalnog, regionalnog i

nacionalnog identiteta.

Ekoloski aspekt - proizvod s oznakom podru¢ja iz kojeg dolazi utjeCe na zastitu

prirodnih vrijednosti u regiji; o€uvanje autohtonith pasmina 1 biljnih sorti; samoodrZivo

gospodarenje.

Socijalni aspekti - stanovni$tvo se zadrzava u regiji, sprecava se odljev zbog otvaranja

novih radnih mjesta; povecava se dohodak regionalnih proizvodaca.

(Registracija i zaStita naziva hrvatskih autohtonih proizvoda,
http://www.mps.hr/UserDocsImages/publikacije/2015/registracija-i-zastita-naziva-hrvatskih-
autohtonih-proivoda_115.pdf)



3.5.  Postupak zastite proizvoda zemljopisnim oznakama

Da bi zastitili odredeni prehrambeni proizvod zemljopisnom oznakom, najprije se
mora utvrditi zadovoljava li ¢itav proces proizvodnje uvjete za dobivanje oznake izvornosti ili
oznake zemljopisnog podrijetla. Dobivanje oznake izvornosti zahtjeva odredene uvjete
proizvodnje, odnosno svi postupci (priprema, prerada i proizvodnja) moraju se odvijati na
istom zemljopisnom podrucju. Kriteriji za dobivanje oznake zemljopisnog podrucja, malo su
slabiji u odnosu na oznaku izvornosti, jer je dovoljno da se jedna od faza proizvodnje, prerade
ili pripreme odvija u definiranom zemljopisnom podru¢ju. Tako se jedan dio proizvodnje
(priprema i/ili prerada i/ili proizvodnja) moze odvijati na posve drugom zemljopisnom

podrucju.

Ako se odredeni proizvod zeli zastititi oznakama izvornosti 1 zemljopisnog podrijetla
na razini Europske unije, prvi uvjet koji mora ispuniti je nacionalna registracija. Nakon §to
proizvod ispuni te uvjete slijedi registracija na razini Europske unije. Zahtjev za registraciju

se podnosi Ministarstvu poljoprivrede.

Prije podnoSenja zahtjeva za registraciju potrebno je provesti odredene aktivnosti i
analize kako bi se olakSao sam proces te smanjile komplikacije koje bi predstavljale
odugovlacenje postupka. Najprije, potrebno je da se na odredenom podrucju udruze
proizvodaci. Nakon udruzivanja potrebno je analizirati njihov zajednicki potencijal, te
zakljuciti mogu li zajedniCkim snagama podnijeti takav pothvat i opravdati postupak
registracije. Zajedni¢kim dogovorom potrebno je i odabrati oznaku koju bi nosio njihov
proizvod na trzi$tu. Zatim slijedi izrada specifikacije proizvoda, to je glavni dokument koji
obuhvaca opis proizvoda i proizvodnje, odredivanje zemljopisnog podrijetla, opis povezanosti
sa zemljopisnim podru¢jem, povijesnu gradu kao dokaz za navedeno i sl. Nakon specifikacije

predstoji priprema zahtjeva za registraciju kao i prikupljanje ostale potrebne dokumentacije.

Vgt Analiza lzrada Zahtiev za Prikupljanje
roizvode:Ea zajednickih Odabir oznake specifikacije re isiraci‘u ostale
P potencijala proizvoda g ) dokumentacije

Slika 2. Graficki prikaz postupka zastite proizvoda zemljopisnim oznakama



Izvor:http://www.mps.hr/UserDocsimages/HRANA/KONFERENCIJA%200znake%2
02011%20listopad.pdf

Zahtjev za registracijom imaju pravo podnijeti samo udruZenja proizvodaca ili
preradivaca, u iznimnim situacijama to mogu uciniti pojedine pravne ili fizicke osobe. U
postupku registracije nadlezno je Ministarstvo poljoprivrede s upravom za sigurnost i kakvocu
hrane, sektorom za oznacavanje i kakvocu hrane te odjelom za autohtone poljoprivredne i
prehrambene proizvode. Uz Ministarstvo nadlezno je i povjerenstvo koje takoder nadgleda

postupak registracije.

Pravo koriStenja registriranih naziva poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda imaju
proizvodi koji se nalaze na zemljopisnom podrucju definiranom u specifikaciji, udovoljavaju
drugim zahtjevima odredenim u specifikaciji tj. posjeduju certifikat te su upisani u
odgovaraju¢i Upisnik korisnika oznake u Ministarstvu poljoprivrede. Provodenjem
certifikacije utvrduje se sukladnost sa specifikacijom proizvoda. Certifikaciju provodi tijelo
koje je ovlasteno od strane Ministarstva poljoprivrede, a Ministarstvo provodi nadzor nad
radom ovlaStenih certifikacijskih tijela. Postoje tri sluzbene kontrole proizvoda sa
zemljopisnim oznakama. Kontrolu na razini proizvodnje provode inspektori za kakvocu hrane
Ministarstva poljoprivrede, inspektori uz certifikacijsko tijelo provode dio poslovanja koji se
odnosi na utvrdivanje sukladnosti sa specifikacijom proizvoda dok inspektori DrZavnog
inspektorata provode kontrolu na trziStu. Kontrolu higijene i zdravstvene ispravnosti provodi

veterinarska i sanitarna inspekcija prema Zakonu o hrani (NN br. 81/13, 14/14, 30/15).
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4, SIR SKRIPAVAC

Sir skripavac jedan je od poznatijih hrvatskih autohtonih sireva, a tradicija proizvodnje
zadrzala se kroz dugo povijesno razdoblje (Magdic¢ i sur., 2006.), medutim, podrijetlo i starost
proizvodnje nisu poznati. Povijesni podaci o siru Skripavcu poznati su samo iz etnografskih
opisa od sredine 20. stolje¢a. Nositelji tradicije izrade sira Skripavca zitelji su planinskih
krajeva u podnozju Velike Kapele i Velebita s primorske strane (Bunjevci) i Like. (Hrvatska
agencija za hranu, http://www.hah.hr/potrosacki-kutak/jela-hrvatske-bastine/licki-sir-

skripavac)

4.1.  Zemljopisno podrucje proizvodnje sira Skripavca

Slika 3. prikazuje podru¢je Hrvatske u kojem se odvija proizvodnja sira $kripavca.
Podrucje obuhvacéa Liku, Kordun i Gorski kotar. Kako se recept za proizvodnju prenosio s
koljena na koljeno, tako je nastalo podrucje proizvodnje sira Skripavca. Na slici je oznacena
granica proizvodnje, ali 1 glavna podru¢ja na kojima je najveca proizvodnja sira. Na podrucju
Like mjesta u kojima se najviSe proizvodi su: Otocac, Vrhovine, Licki Osik, Sveti Rok,
Gracac Korenica, Udbina, Lovinac, Gospi¢, Stikada, Plitvicka jezera, Krasno i Svica. Na
podru¢ju Korduna: Rakovica 1 Grabovac, a na podrucju Gorskog Kotara: Mrkopalj,

Bjelolasica i Ogulin.
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Slika 3. Planinsko podruéje Hrvatske na kojem se proizvodi sir Skripavac s istaknutim
centrima proizvodnje
Izvor: Kalit (2010)

Podru¢je Like i Gorskog kotara karakteriziraju hladne zime, godiS$nja koli¢ina oborina
prelazi preko 2.000 mm, dok prosjecna godi$nja temperatura iznosi od 11 - 17. °C. Osim
velikih koli¢ina snijega koje uzrokuju odsjecenost odredenih sela, nedovoljno razgranata
cestovna 1 ZeljezniCka mreza znatno otezavaju prikupljanje vecih koli¢ina mlijeka u mljekare.
Visak mlijeka na tom podrucju preraduju se najve¢im dijelom u domacinstvima proizvodaca
ili na planinskim paSnjacima (Mlije¢ni proizvodi u NR Hrvatskoj, Marke§ 1956.). Upravo
takva narav prirode i okolisa u kojem se proizvodi sir Skripavac, navela je gospodarstva da

dobiveno mlijeko iskoriste za dobivanje poznatog sira Skripavca. Mlijeko koje gospodarstva
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nisu mogla dopremiti do mljekara ili prodati na svom gospodarstvu ili okolici, upotrijebili su
za proizvodnju proizvoda s dodatnom vrijednosti. Jedna pozitivna karakteristika mlijeka koja
se koristi u proizvodnji sira Skripavca je zastupljenost nekih biljaka i ljekovitog bilja na
pasnjacima koje daju mlijeku poseban ukus i kemijski sastav, a ta se posebnost prenosi i na sir

proizveden od takva mlijeka (Povezivanje ljudi, mjesta, proizvodi, 2013).

4.2.  Postupak proizvodnje sira Skripavca

TEH) JA NJ /
Izbalansirati obrok SIRA SKRIPAVAC L R
(mast  protein u miiky) Primjena sanitacijskih
\ sredstava
Modifkacije Dobivanje mlijeka Modiikaciie
Redovita (samokontrola) /
siroving - Vodic dobre Kortrl "
higijenske prakse un{ra ; ‘rnastlh§a
u mlijecnim stadima
- Sirenje mijeka
Moditacie 35°C Modifikacije
Irenje miijgka /
SD"I'E?_l”I_E ;H_ 1 \I/ Priradno sirilo
| pH jedinicu
Hazze g ekt . Bpat.drbus
j]a jet; Ieg i prodaja
Susanje :iﬁrnnuna Hiadanje (4-8 °C)
1rnana
/|
Odvajanje siruthe
Solienje grusa Vakumiranie
(srednje keupna sal) /
Prezanje
\J
2 bara
Formiranje sirne grude //
rukom i stavijarje grude
u kalup

Slika 4. Shematski prikaz postupka proizvodnje sira Skripavac

Izvor: Kalit (2010)

Kao $to je ve¢ receno, tehnologija proizvodnje sira Skripavca nije standardizirana te

postoje odredene razlikuje od gospodarstva do gospodarstva. Tijek proizvodnje Skripavca je

13



sljedeci; u proizvodnji se koristi svjeze mlijeko koje se procijedi i kojem se dodaje sirilo.
Neka gospodarstva mlijeko pasteriziraju, odnosno zagrijavaju najvise do 40°C, dok druga
koriste svjeze mlijeko. U tom procesu dodaje se malo soli i postepeno sirilo. Nakon toga
mlijeko se ostavlja na mirovanje otprilike 30 min. Kad se dobije grus, on se reze noZzem na
komade veliCine oraha. Grus se ostavlja u sirutci te se lagano mijesa uz podizanje temperature
na 45°C. Kad se postigne ta temperatura, smjesa se ostavlja da jos stoji 10ak min. Nakon toga
dodaje se jos malo soli i formira se sirna gruda koja se omotana u maramu, stavlja u kalup. U
kalupu se sir presa otprilike 1 do 2 sata, te se nakon toga ¢uva u hladnjaku na temperaturi od 4
- 8 °C do prodaje ili konzumacije (Kalit 2010). Kako bi se proizveo kvalitetan i higijenski
ispravan sir Skripavac najprije se proizvodnja i prerada mora odvijati u higijenski
odgovaraju¢im uvjetima uz odgovaraju¢e redovito pranje i dezinfekciju. Takoder, u
proizvodnji sira treba se koristiti samo kemijski i1 bakterioloski kvalitetno mlijeko koje sadrzi
do 100000 bakterija u ml mlijeka. Medutim, rezultati istrazivanja Kalita (2010) pokazuju da
se kod velikog broja proizvodaca ne nalazi ovako kvalitetno mlijeko Sto bitno utjece na

kvalitetu sira.

4.3.  Opis proizvoda

Sir Skripavac proizvodi se u obliku pravilnog cilindra. Tezina sira varira od 900 -
1200g, ovisno o koli¢ini mlijeka koja se koristi za dobivanje sira. Promjer sira je od 12 - 14
cm a visina moZe biti od 4 - 7 cm. Sir Skripavac pripada kategoriji svjeZih sireva, pa tako
nema koru, a povrSina mu je mlije¢no bijele boje. U presjeku, sir moze sadrzavati manji broj
malih rupica, gumene je strukture zbog ¢ega Skripi pod zubima tijekom konzumiranja. Okus
mu je mlije¢an i pomalo slan. Zbog karakteristicnog Skripanja tijekom konzumiranja, nastao
je naziv sira - sir skripavac. Prema rezultatima mjerljivih parametara koje je izradio prof. S.
Kalit u svrhu studije Unapredenje kvalitete i razvoj tehnologije proizvodnje robne marke sira
Skripavac kao osnova za izradu studije zaStite zemljopisnog podrijetla (2010.), u cilju zastite
sira Skripavca, dobiveni su sljede¢i rezultati. Sir Skripavac pripada skupini punomasnih,
mekih sireva u kojima je udio masti u suhoj tvari 45%, a udio vode iznosi manje od 50% suhe
tvari. Prilikom izrade sira, u njega se dodaje malo soli, njena zastupljenost je oko 1,16% u
siru. Ovi rezultati razliku se od sira do sira, od gospodarstva do gospodarstva, te je zbog toga

nuzna standardizacija tehnologije kako ne bi dolazilo do odstupanja.
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Preporucen rok za konzumaciju sira Skripavca je 14 dana od dana proizvodnje. 1z
razloga S§to je to svjezi sir, podlozan je razvoju mikroorganizama, medu kojima je posebno
znaGajna listerija’. Sto vise dana prode od proizvodnje $kripavca to vise dolazi do rasta
listerije. Prema tradiciji sir Skripavac se proizvodi od nepasteriziranog mlijeka, ali neki od
proizvodaca prilikom proizvodnje pasteriziraju mlijeko i1 tako se pojava i rast listerije
ograni¢ava, medutim takav naéin proizvodnje odmice od tradicionalnog nacina proizvodnje
sira Skripavca. U ovoj vrsti sireva, mogu se naci i ostali mikroorganizmi poput Escherichie

coli, koagulaza pozitivni stafilokoki, salmonella i dr. (Kalit 2010.).

Prema istrazivanju koje je proveo Kalit (2010.), upravo zbog ekstenzivne hranidbe
mlije¢nih krava na gospodarstvima, utvrden je visok sadrzaj masti u mlijeku od kojeg se
proizvodi sir Skripavac s prosje¢nom vrijednoséu od 4,23%. 1z istog razloga utvrden je i nizak
udio proteina u mlijeku, oko 3,18%, a udio laktoze u suhoj tvari mlijeka u prosjeku je bio
4,62%. Od 15 uzoraka mlijeka, koje je Kalit (2010) koristio u istrazivanju, ¢ak Cetiri uzorka
su imala veéi broj somatskih stanica od propisane vrijednosti, a S$to se ti¢e koliCine
mikroorganizama, samo Cetiri uzorka imala su zadovoljavaju¢u nisku koli¢inu. Zbog ovih
podataka, iznimno je vazno vrSiti redovitu kontrolu kvalitete mlijeka i poboljsati sanitarne

uvjete proizvodnje sira Skripavca.

! Listerije su maleni, slabo patogeni mikroorganizmi rasprostranjeni po Gitavom svijetu u okolidu i
crijevima sisavaca (izuzev ljudi), ptica, ljuskara i pau¢njaka.
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o, REZULTATI ISTRAZIVANJA.

5.1.  Rezultati ankete s poljoprivrednicima

5.1.1. Socio-demografska obiljezja ispitanika

Od 10 ispitanika, njih 7 je muskog spola. Sto se ti¢e $kolske spreme kucedomacina,
80% ih ima zavrSenu srednju Skolu, a samo 20% ih ima zavrSenu visu ili visoku skolu.
Zanimanja kuéedomacina su agronom (n=2), ekonomist (n=2), sirar i upravni referent.

Najmladi ku¢edomacin ima 30, a najstariji 56 godina.

U obiteljima postoji velika zainteresiranost mladih c¢lanova kucanstva za
nasljedivanjem gospodarstva (n=8), a potencijalni nasljednici su uzdrzavani ¢lanovi (n=3),

aktivni poljoprivrednici (n=2), nezaposleni, a troje ispitanih ne zna tko ¢e to biti.

5.1.2. Proizvodno gospodarska obiljezja

Od 10 anketiranih mlije¢nih gospodarstava, samo su dva novoosnovana dok su ostali s

tradicijom proizvodnje preko 10 godina.

Od pasmina krava koje anketirana gospodarstva drze, najviSe ih je pasmine holStajn
(n=8) a broj grla po gospodarstvu krece se od 10-25. Druga po redu pasmina je simental (n=7)
a broj grla po gospodarstvu se kre¢e od 7-14. Treca pasmina koja je spomenuta a drZze ju 3

gospodarstva je smede govedo, broj grla se krec¢e od 6-12 grla po gospodarstvu.

Mlije¢ni proizvodi koji se najviSe proizvode na anketiranim gospodarstvima su: sir
Skripavac (n=9) ,kuhani sir (n=8), svjezi sir (n=6), svjeZe vrhnje (n=2), mlijeko (n=2), feta,

tvrdi  sir, polutvrdi sir sa zrenjem, polutvrdi sir sa zaCinskim  biljem.

Mlijeko koje se odvaja za proizvodnju sira Skripavca je u vecini slu¢ajeva mijeSano
odnosno od dvije pasmine, jer samo 3 gospodarstva uzgajaju jednu pasminu goveda. Najveca

koli¢ina mlijeka koja se proizvede na jednom gospodarstvu je 600 litara dnevno, a najmanja
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80 litara. Od dobivene dnevne koli¢ine mlijeka u prosjeku se odvaja 40% za proizvodnju sira

Skripavca.

Na pitanje koliko su prosle godine proizvodili ukupno sira u odnosu na prethodnu
godinu, 6 ispitanih izjavilo je da su proizvodili jednako kao i godinu prije. Medutim, na isto
pitanje koje se odnosilo na proizvodnju sira Skripavca jedan ispitanik je izjavio da proizvodi
manju koli¢inu sira nego prethodne godine; navedeni razlog je kratak rok trajanja sira
Skripavca, dok su dva ispitanika izjavila da su povecali proizvodnju zbog vece potraznje i

prosirenja proizvodnje.

Na pitanje jesu li tijekom posljednje 3 godine mijenjali obujam proizvodnje sira
ukupno, 6 ispitanih je izjavilo da stalno proizvode jednako. No, isto pitanje koje se odnosi na
proizvodnju sira Skripavca daje malo drugaciji rezultat, a to je da su 3 gospodarstva u zadnje 3
godine povecala obujam proizvodnje sira Skripavca, a jedno gospodarstvo je smanjilo

proizvodnju Skripavca.

Sto se ti¢e planova za proizvodnju ukupne Koli¢ine sira sljedeée godine, 6 ispitanika
izjavilo je da planiraju proizvoditi vise sira bilo koje vrste, a 7 ispitanih je izjavilo da ¢e
povecati proizvodnju Skripavca. Razlozi koji se navode za povecanje proizvodnje Su:
povecanje potraznje (n=4), povecanje broja stoke, proizvodnja veéim kapacitetom, dobar

plasman proizvoda.

5.1.3. Prodaja i poslovanje na gospodarstvu

Nacin na koji poljoprivrednici najvise plasiraju sSir je izravna prodaja (n=7), zatim

slijede veletrznice (n=2), te su jo$ navedeni restorani i slastiarne.
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veletrznica izravna prodaja ostalo
nacin plasmana sira Skripavca

Grafikon 1. Nacin plasmana sira Skripavca

Sto se ti¢e cijene koju Skripavac postize na trzistu, vecina ispitanika je zadovoljna
cijenom (Grafikon 2). Samo je jedan ispitanik nezadovoljan postignutom cijenom, te jedan
nije niti nezadovoljan niti zadovoljan.

nezadovoljan niti zadovoljan  jako zadovoljan
nezadovoljan,
niti zadovoljan

zadovoljsto cijenom koju postize Skripavac

Grafikon 2. Zadovoljstvo prodajnom cijenom Skripavca

Proizvodaci su izjavili da poznaju potrebe potrosaca, samo jedan ispitanik je rekao da
nije upoznat s potrebama potroSaca, dok 6 ispitanih poznaje ili poznaje jako dobro potrebe

potrosaca.
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Sest ispitanika je reklo da nemaju problema u poslovanju §to se ti¢e $kripavca, dok su
ostali naveli da su im najveéi problemi; kratak rok trajanja skripavca, nelojalna konkurencija
te nezainteresiranost trzista. Troje ispitanih navelo je koji su im pravi problemi poslovanja, a
to su Sto trznice nemaju rashladne uredaje 1 nelojalna konkurencija od proizvodaca koji
prodaju sir koji nije $kripavac pod tim imenom. Ispitanici predlazu da se ti problemi rijeSe
tako da trznice osiguraju uvjete za prodaju sira, odnosno da postoji vise inspekcija koje

kontroliraju prodaju sira.

Za proces zastite sira Skripavca potrebna je izmedu ostalog snazna volja proizvodaca
za udruZivanjem, a sude¢i po anketiranim proizvodacima, njih 50% bi se sigurno udruzilo,

dok 40% ne zna bi li se udruzili s ostalima proizvodacima.

5.1.4. Stavovi o zastiti

Obzirom da samo troje ispitanih pozna u potpunosti zakonsku regulativu u podrucju

zaStite zemljopisnog podrijetla proizvoda, ispitanici imaju dosta velika oc¢ekivanja od zastite.

da, u potpunosti cula sam nesto o ne znam nista o
tome tome

poznavanje zakonske regulative

Grafikon 3. Poznavanje zakonske regulative

Ocekivanja koja su proizvodaci naveli; poboljSanje poslovanja, vec¢a cijena i jo$ bolji
plasman proizvoda te veca reklama za proizvode. Sedam ispitanika smatra da ¢e im zastita
sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla olaksSati prodaju sira, 8 ih smatra da ce

zaStitom povecati prodaju sira. Nesto manji broj, njih 6 smatra da ¢e se zaStitom sira znakom
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zemljopisnog podrijetla povecati prodajna cijena, a isto toliko ih smatra da ¢e se povecati
konkurentnost sira. Da ¢e se povecati poznatost sira Skripavca ako bude zasti¢en, smatra 9

ispitanika, a samo jedan ispitanik smatra da ¢e zastitom povecati troSkovi proizvodnje.

Cinjenicu da su proizvodadi zainteresirani i voljni sudjelovati u procesu zastite sira
Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla dokazuje da je 8 od 10 ispitanika izrazilo
spremnost za uklju¢ivanje u proizvodnju sira Skripavca, prema pravilima propisanim u
pravilniku o proizvodnji koji bi bio donesen. Isto toliko ispitanih spremno je sudjelovati u

troSkovima zastite i kontrole sira skripavca.

U cilju zastite, ispitanici o¢ekuju neéiju pomo¢, konkretno od Agronomskog fakulteta
(n=3), udruge/saveza sirara (n=3), lokalne zajednice/uprave (n=3), LAG-a, savjetodavne
sluzbe 1 Europske unije. Oc¢ekivana pomo¢ je u obliku savjetovanja, edukacija, organizacije,

financijske pomoc¢i i potpora i sl.

5.1.5. Intervju s predstavnicima institucija

Intervju je sadrZzavao 7 pitanja koja su saZeta u zajednicke odgovore.

Dva ispitanika su izjavila da povremeno dobivaju pitanja od proizvodaca lickog sira
Skripavca o zemljopisnim oznakama, ali pitanja nisu ¢esta. Pitanja koja dobivaju odnose se na
pomo¢ pri izradi specifikacije, Sto ¢e za proizvodace znaciti zaStita lickog sira Skripavca, koju
¢e korist imati, dugotrajnost procesa i troskovi. Jedna predstavnica Savjetodavne sluZzbe je
navela da proizvodaci ne postavljaju pitanja Cesto iz razloga $to ih to ne zanima i ne vide svoj

interes u zastiti.

Ispitanice iz Savjetodavne sluzbe su navele da aktivno pomazu proizvodacima oko
zastite lickog sira Skripavca povezivanjem proizvodaca i znanstvene institucije, kako bi se
odradile aktivnosti oko izrade studije, informiraju ih o tijeku postupka zastite i sl., upoznaju ih

0 vaznosti zastite i koristima od zastite.

Sva tri ispitanika su suglasna da su poljoprivrednici spremni na suradnju s ostalim
poljoprivrednicima, medutim jedna predstavnica Savjetodavne sluzbe isti¢e da

poljoprivrednici nisu spremni izdvajati vlastita financijska sredstva za zastitu.
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Budu¢i da su ispitanici svjesni niske razine znanja poljoprivrednika o zemljopisnoj
zastiti, predlazu da se poljoprivrednicima pokaze mogucénost organiziranog plasmana
zasti¢enog sira po njima prihvatljivim cijenama, uz financijsku potporu lokalne zajednice te

da se prednosti zastite priblize proizvodacima kroz zajednicke sastanke.

Nacin na koji bi sudionici intervjua osobno mogli dodatno poticati proizvodace na
zaStitu lickog sira Skripavca su edukacijom — kroz predavanja, razgovore (pojedinacne,
grupne), kroz ukazivanje na neke primjere iz prakse te sudjelovanjem u izradi specifikacije.
Prema ispitanicima, bilo bi potrebno i povecati broj legalnih proizvodaca, promijeniti odnosno
prilagoditi zakonsku legislativu koja bi omogucila preradu mlijeka i malim proizvodacima, sa

nekoliko krava, bez velikog ulaganja u objekte za preradu

5.1.6. Intervju s predstavnicom Lokalne akcijske grupe Lika

Lokalna akcijska grupa, kao lokalni dionik, je dobila intervju koji je sadrzavao 5

pitanja na koja je odgovoreno s vrlo opsirnim odgovorima i zbog toga se iznosi u cijelost.

1. Jeste li upoznati s inicijativom zaStite lickog sira Skripavca oznakom

zemljopisnog podrijetla?

"Upoznati smo s inicijativom zastite Lickog Skripavca. Naime, upravo je LAG LIKA
inicijator zastite Lickog Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla. U studenom 2015. i
veljaci 2016. godine odrZani su sastanci s predstavnicima sirara, predstavnicom Saveza
Udruga malih sirara Republike Hrvatske ,,SirCro* predstavnicima Udruge malih sirara Licko-
senjske zupanije ,,Licki Skripavac*, predstavnicima Licko-senjske zupanije, te predstavnicima
LAG-a LIKA o konkretnim koracima i zadacima u procesu dobivanja oznake zaSti¢enog
zemljopisnog podrijetla za Licki Skripavac, najprije na nacionalnoj, a onda i na razini EU.
Prijavitelj zaStite bit ¢e Udruga malih proizvodaca sira Lic¢ko-senjske Zupanije ,,Licki

Skripavac* koja ¢e se prijaviti na najavljeni Natje¢aj Ministarstva poljoprivrede."

2. Jeste i spremni /voljni potaknuti udruzivanje proizvodaca lickog sira Skripavca

kako bi lakse dosli do oznake zemljopisnog podrijetla?

"LAG LIKA djeluje u smjeru razvoja ruralnog podrucja i kroz svoj petogodisnji

projekt ,,INTEGRA LIKA 2020* kojemu je kroz 5 fokus podrucja djelovanja (poljoprivredu,
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stvaranje identiteta, turizam, samoodrzivost i ekologiju) cilj podignuti gospodarski razvoj
Like 1 Podvelebitskog primorja te ovo podruc¢je uvrstiti na svjetsku kartu prepoznatljivih
podrucja. Kako bi se ostvarili ovi ciljevi, jedan od vrlo bitnih segmenata su i visokokvalitetni
specifi¢ni proizvodi podrucja, u koje svakako spada i Licki Skripavac te ve¢ u ovom trenutku
imamo odlicnu suradnju s Udrugom malih proizvodaca sira Li¢ko-senjske Zupanije ,,Licki
Skripavac* kao i s pojedinacnim sirarima. Kako bi se ojacali mali sirari i detaljnije upoznali s
postupkom dobivanja oznaka zemljopisne oznake kvalitete za Licki skripavac, LAG LIKA u
suradnji s ranije navedenim dionicima iz sektora sirarstva planira organizirati znanstveni skup
0 sirarstvu. Sve ove aktivnosti provode se i provodit ¢e se sa svrhom edukacije i poticanja

daljnjeg udruzivanja i uklju¢ivanja u sustav zastite. "

3. Na koji na¢in bi mogli pomo¢i udruzenim proizvodacima lickog sira Skripavca

da lakSe dodu do oznake zemljopisnog podrijetla?

"Pomo¢ proizvodacima Lickog Skripavca u postupku dobivanja oznake zemljopisnog
podrijetla osiguravat ¢e se kroz edukacije o postupku, obvezama i koristima koje c¢e
proizvoda¢ ostvariti zastitom svog proizvoda. Takoder, ured LAG-a stoji na raspolaganju
korisnicima i na individualnim sastancima u kojima ¢e im detaljno biti pojasnjene sve
smjernice postupka zaStite njihovih proizvoda, odnosno ulazak u sustav nositelja zaSticene
oznake zemljopisnog podrijetla ,,Licki Skripavac® (jednom kada se oznaka za$titi na
nacionalnoj 1 na EU razini). Takoder, LAG LIKA ¢e aktivno pomagati Udruzi malih
proizvodaca sira Licko-senjske Zupanije ,,Licki Skripavac* tijekom postupka ishodenja

zaSti¢ene oznake zemljopisnog porijekla na nacionalnoj i kasnije na EU razini. "

4. Smatrate 1i da bi licki sir Skripavac potaknuo gospodarski razvoj Vaseg

podrucja?

"Smatramo da ¢e Licki Skripavac potaknuti gospodarski razvoj podrucja.
Proizvodnjom sira ostvaruje se dodana vrijednost mlijeka. Ishodenjem zasticene oznake
zemljopisnog porijekla za Licki Skripavac jaca se prepoznatljivost proizvoda na domacem i
EU trziStu i omogucuje postizanje vise cjenovne vrijednosti proizvoda. Takoder, definiranjem

specifikacije proizvoda zasti¢uje se proizvodace Lickog Skripavca od nelojalne konkurencije."

5. Prema VaSem misljenju kako bi lic¢ki sir Skripavac mogao utjecati na razvoj

Vaseg podrucja?
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"Dobivanje zasticene oznake zemljopisnog podrijetla za Licki Skripavac dat ce
dodatnu vrijednost ve¢ cijenjenom lickom Skripavcu, a vjerujemo da ¢e to motivirati i nove
male proizvodace sira za registraciju svoje proizvodnje. Uz bogatstvo prirodne i kulturne
basStine 1 ekoloSku oc€uvanost podrucja, autohtoni proizvodi podru¢ja su ono S§to Cini

zaokruZenu pricu podizanja gospodarskog razvoja i prepoznatljivosti podrucja.”

5.2.  Anketno istrazivanje potrosaca

5.2.1. Socio-demografska obiljezja ispitanika

U uzorku od 75 ispitanika sudjelovalo je 62,7% Zenskih osoba, dok je muskih bilo
37,3%. Najveéi udio ispitanika pripada dobnoj skupini od 17-30 godina (60,0%), dok samo
2,6% ispitanika ima preko 60 godina (tablica 1.).

Tablica 1. Dob ispitanika

17-30 60,0

41-50 6,7

Polovica ispitanika ima zavrSenu srednju Skolu (49,3%), neSto manje od polovice, njih

46,7%, ima zavrSenu viSu ili visoku §kolu, dok ostali imaju zavrSenu osnovnu $kolu (n=3).

Vecéinski udio ispitanika po zanimanju pripada kategoriji studenta (32,0%), a najmanji

broj ispitanika (n=2) su umirovljenici.

23



Kao mjesto stanovanja 60,0% ispitanika navodi srediSnju Hrvatsku, a slijede ih
ispitanici iz isto¢ne Hrvatske (20,0%). Najmanje se ispitanika nalazi u gorskoj Hrvatskoj
(n=6).

Najvise ispitanika ima primanja do 3.500 kn, dok je najmanji udio onih koji imaju

mjesecna primanja iznad 10.000 kn (grafikon 4).

Total
60,0% 56,00%

50,0%

40,0% 33,33%
30,0%

20,0%

10,0% 8.62% 4,00%
0,0% I -

<3.500 3.501-7.000 7.001-10.000 >10.000

Grafikon 4. Mjese¢na primanja

5.2.2. Konzumacija i ponasanje pri kupovini sireva

Po pitanju ucestalosti konzumacije sira, nesto vise od polovice ispitanika (54,7%)
konzumira sireve nekoliko puta tjedno, dok podjednako ispitanika konzumira sireve svaki dan
(18,7%) ili nekoliko puta mjeseéno (17,3%). Od toga, meke sireve 40,0% ispitanika

konzumira rjede od nekoliko puta mjesecno, a samo 2 ispitanika konzumira ih svaki dan.

Cak 74,7% ispitanika kupovinu mekih sireva obavlja najéesée u supermarketima, a
potom slijede ispitanici koji meke sireve nabavljaju izravno od proizvodaca (9,3%). Kada
kupuju meke sireve, najveci postotak ispitanika pridaje vaznost trima obiljezjima; podrijetlu
(srednja vrijednost na ljestvici od 5 stupnjeva, pri ¢emu 5 znaci jako vazno obiljezje, a 1
potpuno nevazno obiljeZje iznosi 3,65), nacinu proizvodnje (3,69) i cijeni (3,92). Kada su u
pitanju brend ili proizvodac i veli¢ina pakiranja sira, vecina ispitanika se izjasnila da im je
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svejedno. Niti jedan ispitanik nije odgovorio na pitanje postoji li neko drugo obiljezje koje im

je bitno prilikom kupovine mekog sira.

Tablica 2. Obiljezja kod kupnje mekih sireva

Vaznost | Uopce mi nije | Nije mi vazno Ni da ni ne Vazno mi je Jako mi je Srednja
Obiljezje vazno vazno vrijednost
Podrijetlo
(domate-vozno) 5,3% 6,7% 30,7% | 320% | 253% 3,65
Nacin proizvodnje
industrijicdomacy | 40% 9,3% 26,7% | 333% | 26,7% 3,69
Cijena 1,3% 9,3% 17,3% 40,0% 32,0% 3,92
prend i oroimvodac | 6:7% 10,7% | 37,3% | 320% | 133% 3,34
Veliina pakirnia 10,7% | 147% | 293% | 253% | 20,0% 3,29

Kada su upitani kupuju li meke sireve najéesée od istog proizvodaca, najvise
ispitanika je odgovorilo pozitivno (37,3%), dok je nesto manje njih odgovorilo da ne kupuju
(32%). Od ispitanika koji su na prethodno pitanje dali pozitivan odgovor, njih 4 je navelo
Vindiju kao proizvodaca od kojeg najcesS¢e kupuju meke sireve, a ostatak je naveo razlicite

proizvodace (Lidl n=3, Dukat n=3, Zdenka n=2).

Prilikom kupovine mekih sireva, polovica ispitanika (50,7%) izjasnila se da bira
domace sireve, dok 24,0% podjednako kupuje i domace i uvozne, a 10,7% ispitanika preferira

uvozne sireve. Cak 14,7% ispitanika ne obra¢a paznju na podrijetlo sira koji kupuju.

Na pitanje koliko su spremni izdvojiti za jedan kilogram svjezeg sira, 12 ispitanika
nije dalo odgovor, dok je ostatak (n=63) kao najcesci iznos naveo 30 kuna (25,4%), a 49,2%

ispitanika platilo bi iznos ve¢i od 30 kuna.

Cak 69,3% ispitanika Gulo je za li¢ki sir Skripavac, dok ga njih 42,7% nije nikad

konzumiralo. Od 34,7% ispitanika koji ga jesu konzumirali, njih 16 okarakteriziralo je
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njegovu kvalitetu kao jako dobru, dok je jedan ispitanik oznacio kvalitetu loSom. Niti jedan

ispitanik nije odgovorio da je kvaliteta lickog sira Skripavca jako losa.

Prema 62,7% ispitanika, licki sir Skripavac je autohtoni hrvatski proizvod, a njih
36,0% ne zna odgovor na to pitanje. Jedan ispitanik smatra da nije autohtoni hrvatski

proizvod.

Kod nabrajanja prednosti sira Skripavca, izjasnilo se tek 37,3% ispitanika. Neke od
prednosti koje su ispitanici naveli su njegov okus (n=9), Skripavost (n=6), domaca

proizvodnja (n=5) i tekstura (n=2).

5.2.3. Stavovi o proizvodima oznac¢enim zemljopisnim oznakama

Na pitanje jesu li culi za oznaku izvornosti 1 oznaku zemljopisnog podrijetla 78,7%
ispitanih je odgovorilo pozitivno, dok 16% nije sigurno jesu li ¢uli za oznake. lako je velik
postotak onih koji su €uli za oznake, samo 22,7% zna razliku izmedu oznake izvornosti 1
zemljopisnog podrijetla. Nazalost od 16 dobivenih odgovora, samo 6 ispitanih znalo je jasnu
razliku proizvoda s oznakom izvornosti i zemljopisnim podrijetlom. Nekoliko ispitanika
(n=7) povezuje oznaku zemljopisnog podrijetla s podru¢jem iz kojeg dolazi. 44% ispitanih je
navelo neke proizvode s oznakom izvornosti poput Istarskog prSuta (n=8), Paske janjetine
(n=3), Ekstra djevicanskog maslinovog ulja Cres (n=2), Varazdinskog zelja (n=2), Istarskog
ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja (n=2), te Neretvanskih mandarina (n=2). Ostali proizvodi
koju su bili navedeni bili su proizvodi s oznakom zemljopisnog podrijetla i ostali proizvodi
kao $to su Cvarci, Sljiva, paski sir, razna vina 1 td. NeSto manji broj ispitanih, njih 34,7%
navelo je neke proizvode s oznakom zemljopisnog podrijetla. Najvise spominjani proizvodi
bili su: Lic¢ki krumpir (n=5), Dalmatinski prsut (n=4), Slavonski kulen (n=3), Baranjski kulen
(n=3), Poljicki soparnik i Zagorski puran. Ostali proizvodi koji su navedeni bili su proizvodi s

oznakom izvornosti te proizvodi poput Vegete, vina, zagorskih strukli i td.

Prema provedenom istrazivanju, potroSaci imaju pozitivno misljenje o proizvodima S

zemljopisnim oznakama. Cak 69,3% ispitanih se slaze odnosno potpuno slaze s izjavom da
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oznake izvornosti i zemljopisnog podrijetla garantiraju kvalitetu i originalnost proizvoda. 32%
ispitanih je neutralno po pitanju preferiranja proizvoda s oznakom izvornosti ili zemljopisnog
podrijetla, nego sli¢nog takvog proizvoda koji nema takvu oznaku, medutim veci je postotak
onih koji se s tom izjavom slaZzu odnosno u potpunosti slazu. Samo 18,7% ispitanih se uopce
ne slaze odnosno ne slaze da proizvod s oznakom izvornosti ili zemljopisnog podrijetla
opravdano ima vecu cijenu. Velik postotak ispitanih se u potpunosti slaze s izjavom da
kupnjom domacih proizvoda s oznakom izvornosti ili zemljopisnim podrijetlom podupiremo
proizvodace i domace gospodarstvo, njih 58,7%. Isto tako, 61,3% ispitanih se u potpunosti
slaze s izjavom da je Hrvatska bogata autohtonim proizvodima koji zasluZzuju imati oznaku

izvornosti ili zemljopisnog podrijetla.

Tablica 3. Suglasnost u vezi sa zemljopisnim oznakama

Suglasnost Srednja Standardna
I1zjava vrijednost devijacija
Oznake izvornosti i zemljopisnog podrijetla garantiraju
kvalitetu i originalnost proizvoda 3’95 0’94
Radije bih kupio proizvod s oznakom izvornosti ili
zemljopisnog podrijetla, nego sli¢an takav proizvod koji
nema takvu oznaku 3!61 1111
Proizvod s oznakom izvornosti ili zemljopisnog podrijetla
opravdano ima vecu cijenu 3’55 1111
Kupnjom domac¢ih proizvoda s oznakom izvornosti ili
zemljopisnim podrijetlom podupiremo proizvodace i domace
gospodarstvo 4’41 0’80
Hrvatska je bogata autohtonim proizvodima koji zasluzuju
imati oznaku izvornosti ili zemljopisnog podrijetla 4’53 0’64

5.2.4. Stavovi o mogucoj zastiti lickog sira Skripavca oznakom zemljopisnog podrijetla

S izjavom da bi se zastitom lickog sira Skripavca potaknula proizvodnja i gospodarski
rast podru¢ja Like 1 Gorskog kotara slaZe se i u potpunosti se slaze 61,3% ispitanika, a 53,3%
slaze se 1 u potpunosti se slaze s tim da bi zastita lickog sira Skripavca povecala interes turista
za odlazak u Liku i Gorski kotar. Cak 76% slaZe se i u potpunosti se slaZe s tvrdnjom da bi se
zaStitom lickog sira Skripavca promovirala Hrvatska, a posebno podrucje Like i Gorskog

kotara.
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Na drugu stranu, ispitanici su na dvije izjave ostali suzdrzani. Njih 41,3% nije se

izjasnilo bi li poceli kupovati opcenito ili ¢esée licki sir Skripavac kada bi on dobio oznaku

zemljopisnog podrijetla, no postotak onih koji se ne slazu ili uop¢e ne slazu s tvrdnjom veci je

od suprotnog stava (34,7%). Isto tako, po pitanju pozitivnog utjecaja na ostanak ili povratak

stanovnika Like 1 Gorskog kotara u korelaciji sa zaStitom lickog sira Skripavca, ve¢ina se

ispitanika nije opredijelila za negativan ili pozitivan odgovor (34,7%), ali njih 42,7% slaze se

1 u potpunosti se slaze s tvrdnjom.

Tablica 4. Suglasnost u vezi s lickim sirom $kripavcem

posebno podruéje Like i Gorskog kotara

Suglasnost Srednja Standardna
- g .. J .. ..
I1zjava vrijednost devijacija
Kad bi licki sir skripavac dobio oznaku zemljopisnog
podrijetla poceo bih ga kupovati ili bih ga kupovao ¢esce 2’80 0’96
Zastitom lickog sira Skripavca potaknula bi se proizvodnja i
gospodarski rast podru¢ja Like i Gorskog kotara 3 ! 72 0’89
Zastitom lickog sira Skripavca povecao bi se interes turista za
odlazak u Liku i Gorski kotar 3’49 1’02
Zastita lickog sira Skripavca pozitivno bi utjecala na ostanak
ili povratak stanovnika Like i Gorskog kotara 3’33 1’06
Zastitom lickog sira Skripavca promovirala bi se Hrvatska, a

4,03 0,87

28



6. ZAKLJUCAK

Da bi odredeni proizvod dobio zastitnu zemljopisnu oznaku, najprije mora doc¢i do
udruzivanja proizvodaca, koji su nositelji procesa zastite proizvoda. Nakon §to je propala prva
inicijativa zastite likog sira Skripavca, proizvodaci su postali svjesni vaznosti i Koristi koje bi
im zastita sira donijela. U namjeri da dodu do Zeljenog cilja ponovno su se udruzili i nastavili
s postupkom zastite liCkog sira Skripavca. Medu ispitanim proizvodacima, njih ¢ak 80%
spremno je sudjelovati u troskovima zastite i kontrole sira Skripavca. Ovaj podatak dokazuje
da su proizvodaci voljni nastaviti s procesom zastite lickog sira Skripavca. Suoceni S
problemima koje trenutno imaju na trziStu, a to je kao Sto su sami naveli nelojalna
konkurencija, shvaéaju vaznost zastite i pozitivne aspekte koje bi im zaStita u konacnici
donijela. lako je razina znanja poljoprivrednika o zakonskoj regulativi u podru¢ju zastite
zemljopisnog podrijetla proizvoda dosta mala, jer je tek 30% ispitanih izjavilo da u potpunosti
poznaju zakonsku regulativu, svu potrebnu pomo¢ oko informiranja i savjetovanja mogu
dobiti od lokalnih dionika i Agronomskog fakulteta. Istrazivanje je pokazalo da, proizvodaci
imaju potporu obrazovnih i savjetodavnih institucija koje su im spremne edukativno,
savjetodavno i administrativno pomo¢i kako bi Sto lakSe dosli do zastite sira. Opravdanost
zastite lickog sira $kripavca zemljopisnom oznakom podrijetla, potvrduje i Cinjenica da
potroSaci imaju pozitivne stavove o proizvodima sa zemljopisnim oznakama, ali i 0 siru
Skripavcu. Stoga je moguce zakljuciti da postoji moguénost ali i opravdanost zastite lickog

sira Skripavca te tu mogucénost treba ¢im prije iskoristiti.
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